


Cheescake 
Chocolate XXL 

Muffin
Art.-Nr.: 50209 | 135 g

Blueberry XXL 
Muffin with 

Crumble, filled
Art.-Nr.: 50210 | 135 g

Double Choc XXL 
Muffin 

with Crunch, filled
Art.-Nr.: 50211 | 135 g



Latte Macchiato 
XXL Muffin, 

filled
Art.-Nr.: 50297 | 135 g

Double Cookie 
XXL Muffin

Art.-Nr.: 50298 | 135 g

Cherry filled 
Twister XXL 

Muffin
Art.-Nr.: 50213 | 135 g

Cheesecake 
Blueberry XXL 

Muffin
Art.-Nr.: 50296 | 135 g



Bakeline S.n.c
Z.A. rue André Ampère
F-57350 Schoeneck

Tel.: +33 (0) 38 78 46 860
Fax: +33 (0) 38 78 46 861
info@bake-line.com
www.bake-line.com

Sans:
Huile de palme, graisses 

hydrogénées, 

sans colorifiants ni 

additifs à déclarer

Avec:
Arômes naturels, 

oeufs de poules 

élevées au sol

Bakeline S.n.c
Z.A. rue André Ampère
F-57350 Schoeneck

Tel.: +33 (0) 38 78 46 860
Fax: +33 (0) 38 78 46 861
info@bake-line.com
www.bake-line.comScannez le QR code pour 

plus d’informations sur 
nos produits sur 
www.bake-line.com
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Cheesecake
filled Mandarin           

Muffin
Art.-Nr.: 50113 | 45 g

Cappuccino 
Muffin, filled 

Art.-Nr.: 50112 | 45 g

    Coconut    
         filled
  Double Choc 
        Muffin

Art.-Nr.: 50114 | 45 g

Assortiment de 3 variétés:
Cappuccino Muffin, filled                             
Cheesecake filled Mandarin Muffin              
Coconut filled Double Choc Muffin

Art.-Nr.: 50120 | 45 g par pièce



240 g Mehl1/2Pck. Backpulver 80 g Zucker 1 Pck. Vanillezucker  Prise Salz 3 kleine Eier100 ml Sonnenblumenöl 100 ml Milch100 g Schokostreusel150 g Schokoglasur

Die Zutaten vorab vermengen (Mehl, Backpulver und evtl. Extras z. B. 50 g geraspelte Schokolade, Nussstückchen usw.
Das Mehl ist teilweise oder komplett ersetzbar durch z. B. Nussmehl (Tipp: blan-chiert), 20 - 50 g Backkakao (Achtung, er trocknet den Teig 
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